A la Cartc

I ntrées ~ 12€

Courgette :gasPachojaune et spaghet{:i croquants, Fromage frais aux herbes
Maquereau mariné et gri”é, salade de pommes de terre citronnée et fruits rouges

Ta’ca‘d de bcnuxc, taboulé de choux fleur et coulis a la menthe

Plats - 22€

Aubergine farcie ala marocaine, semoule et houmous de Petits Pois
Foitrinc de porc confite aux éPiccs clouccs, pommes de terre grcnai”e et ]égumes drete

Fates de 'Oisans aux ]égumes verts, coques et espuma mariniére

Fromagc: ou dessert- 9€

| e midisurle pouce...

(Grande salade du moment (facon Foke Powl) 138€



| es formules

Menu complet 38€

E_ntrée + F]at + Fromage ou Dessert

Menu enfant 13€

Boisson au choix (12 CD : sirop ou limonade bio artisanale oujus de pomme bio

-+

Fétes de ]‘Oisans au beurre,Jambon blanc et légumes drete

ou

(Gratin de ravioles artisanales de Rogans et salade

+

i boule de glace ou 1 Par’c de tarte maison

Notre cuisine est « faite maison » .
Dans la mesure du PossiHe, nous avons choisi de travailler en local avec des Procluits de qua]iteJ
issus d'une agriculture raisonnée et é’chique.

Ponne degustation !




| es desserts - 9€

Sélcc’cion de Fromages locaux
T arte dujour

Soupe de fraises au citron vert, biscuit croquant et glace au tlﬂ\ljm

Chc&sc Cake amande — romarin et abricots Pochés

Fondant au chocolat, giacc vanille et chan’cing

Qlaccs & sorbets artisanaux - Qlaccs des Alpcs

i boule A / 2 boules 6€ / 3 boules 8,50€

Nos g]accs

\/aﬂi“e, choco]at, caramel au beurre sa]é, Cl’]étaignc, tlﬂym

Nos sorbcts

Fraise, myrti”e, abricot, citron - basilic

]n{:ormations surles a"crgéncs
Certains de nos Plats Pcuvent contenir des molécules a[]ergisantcs tels que:
Céréa]es contenant du g[uteﬂ (Hé, seig[e, orge, avoine, éPeautre, l(amut), fruits a coques, crustacés, céleri, ocu\cs, moutarde, Poissons, scﬂa, lait
et lactoses, anhgdride sulfureux, graines de sésame, [upin, arachides, mo“usques

Sivous étes a”ergique aundeces éléments, merci de nous le faire savoir afin que nous vous signa]ions les P[ats susceptibles dien contenir !

TVA & service comPris/ Origine des viandes : [France. N, élevé et abattu en [France



