A la Car‘tc

I ntrées ~ 12€

Tarte tatin de tomates cerises confites au miel et thgm, salade de roquctte (*1-2)

Gravelax de boemc, espuma citron / cumin, salade de choux (2-5-8-9-11-13)

Plats - 23€

Moussaka de veau revisitée en }Ja”ot’cine, sauce yaourt menthe/ citron et semoule (*1-2-9)
Omb‘e cl'\evalicr, graines sou{zﬂées) sauce vierge et Petits légumcs de saison (*2-7)

Féte de I’Oisans végétariennes du moment (*1-9)

Fromagc ou dessert- 9€

| e midi sur le pouce...

Grande salade du moment Fagon Foke Bowl (*1-2-5-9) 18€



Mcnu comPlct -38€

Entrée + Flat + Fromagc ou Desser’c

Menu enfant - 13¢

Boisson au choix (12 CD : siroP ou limonade bio artisanale oujus de pomme bio

+

Fétes de ]‘Oisans au bcurre,Jambon blanc et !égumes diéte (+1-2-5-9)

ou

eratin de ravioles artisanales de Rogans et salade (*1-2-5-9)

+

| boule de glace ou | Par’c de tarte maison

]mcormations surles aucrgéncs. Nous consultcrl
Ccrtains de nos Plats Pcuvcnt contenir des molécules a”ergisantcs tels que :

i (éréales contenant du gluten (ble, seigle, orge, avoine, ¢peautre, kamut) / 2 Fruits a coques (amandes, noisettes, noix, noix
de cajou, pécan, macadamia, du Présil, du Qpeenslancl, Pistaclﬂes)/ 3 Crustacés,/ 4 (Céleri/ 5 (F ufs / 6 Moutarde / 7
Poissons / 8 Scja/ 9| ait (3 comPris de lactose) / 10 Anhydridc sulfureux et sulfites en concentrations de Plus de IOmg/kg
ou | Omg/l./ 11 (Graines de sésame / 12 LuPin/ 13 Arachides / 14 Mo”usques



| es desserts - 9€

Sé]cctior\ de Fromages locaux (+9)
Tar’ce Clujour (* i ~5'9>

™ ntremet abricot/ chocolat Dulcey \/alrhona/ biscuit amande et sorbet abricot-romarin (*1-2-5-9)

Déclinaison {:raise/ rhubarbe, granola et glace au thgm (*2-5-9)

Fondant au choco!at, glace vanille et chanti”y (*1-2-5-9)

Glaces & sorbets artisanaux - (Glaces des Alpes

1 boule A J/ 2 boules o€ / 3 boules 8,50€
Supplémcnt chanti”y maison : 0,50€

Nos glaccs (*9)

\/ani”e, chocolat, caramel au beurre salé, ché’caigne, thym

Nos sorbcts

Framboisc, mgrti”e, abricot~romarin, citron - basilic

Notre cuisine est « faite maison » .
Dans la mesure du Possible, nous avons choisi de travailler en local avec des Procluits de ciualité,
issus d'une agricu]ture raisonnée et éthique.

Ponne dégustation !

TVA & service comPris/ Origine des viandes : [Trance. Ng¢, ¢levé et abattu en rance



