A la Car'tc

I ntrées ~ 12€

Gaspac%o vert, crolitons, chevre frais de Venosc et tartare de légumes (*1-9)
Ceviche de thon et légumes croquants (*7-8-11)

Foccacia garnie : houmous, aubcrgines, Feta)jamborx fumé, menthe et salade (*1-2-9)

Flats - 23

Poecuf en tataki, sauce Blanchc, riz, auijerginc et tomates confites (vs-11)
Omble cheva]icr, pommes de terre nouve”es, crumble de légumes et beurre blanc citronné (*1-2-5-7)

Féte de ]’Oisans, Pesto du moment, légumes cl‘été, burrata et Pignons de Pin (*1-5-9)

f:romagc ou dessert- 9€

| e midi sur le pouce...

Grande salade du moment {:ac;on Foke Bowl (*1-2-5-9) 18€

Foccacia garnie : houmous, auberginc, Feta,jambon fumé, menthe et salade (*1-2-9) 18€



Mcnu comPlct ~38€

Entréc + Flat + Fromagc ou Dcsser’c

Mcnu enfant - 13¢

Boisson au choix (12 CD : siroP ou limonade bio artisanale oujus de pomme bio

+

Pates de I‘Oisans au Bcurre,jambon cruet légumes drete (+1-5-9)

ou

eratin de ravioles artisanales de Rogans et salade (*1-2-5-9)

+

| bou‘e de glacc ou | Par’c de tarte maison

]mcormations surles aucrgénc& Nous consultcrl
(ertains de nos Plats peuvent contenir des molécules a”crgisantes tels que :

i (éréales contenant du gluten (ble, seigle, orge, avoine, ¢peautre, kamut) / 2 ruits a coques (amandes, noisettes, noix, noix
de ca}jou, pécan, macadamia, du Présil, du deensland, Pistaches)/ 3 Crustacés /4 (Céleri /5 (F ufs / 6 Moutarde / 7
Poissons,/ 8 Scja/ 9| ait (g compris de lactose) / 10 Anhyc{ride sulfureux et sulfites en concentrations de Plus de 1 Omg/kg
ou | Omg/|./ i1 (Graines de sésame / 12 LuPin/ 1% Arachides / 14 Mo”usques



| es desserts - 9€

Seélection de fromages locaux (+9)
T arte dujour (1-5-9)
(Cheese cake chocolat blanc / fruits rouges (-1-2-5-9)
Duo de péches, en soupe glacée et en brunoise, glace fleur d'oranger / pistache (2-5-9)

Fondant au chocola’c, g!ace vanille et chanti”g (*1-2-5-9)

(laces & sorbets artisanaux - (Glaces des Alpes

i boule A / 2 boules o€ / 3 boules 8,50€
Supplément chanti”g maison : 0,50

Nos glac::s (*9)

\/ar\i”e, choco]at, caramel au beurre salé, chétaigne, thgm

Nos sorbets

Framboise, mgr’ci“e, abricobromarin, citron - basilic

Notre cuisine est « faite maison » .
Dans la mesure du Possib]e, nous avons choisi de travailler en local avec des Produits de qualité,
issus d'une agricu]ture raisonnée et éthique.

Ponne dégustation !

TVA & service comPris/ Originc des viandes : [France. N¢, ¢levé et abattu en [France



