A la Cartc

I ntrées ~ 12€

Creme brilée foie gras, coulis abricot, mouillette Pain cl‘épices (-1-5-9)

T arte tatin d’cndives, mesclun et espuma au Blcu de Sasscnagc (*1-9)

Selection de charcuteries des Alpes

Plats - 23€

Omb!e cheva]ien sabayon saFran/ Pamplemousse, céleriet épinards (4-5-7)
Ravio]c ouverte d'échine de porc comcit, bouillon champignon et légumes dhiver ¢1-2-5.6-8)

Fatate douce farcie Fagon tajine, crumble fruits secs, sauce yaourt éPicée (*2-9)

Fromagc ou dessert

| e midisurle pouce...

(Grande salade de ravioles Poélécs 1 6€ (+1-5-9)
Saint Marcc”in roti au four, pommes de terre, charcuterie & salade i 9.50€ (*9)




Lcs formules

Menu complct 58€

I ntrée + F]at + Fromage ou Dessert

Menu enfant - 13€

Sirop au choix, limonade oujus de pomme

+

Gratin de ravioles de Rogans et salade ¢i-5.9)
Ou Fétcs artisanales de Bourg c{’Oisans,J’ambon cuit et !égumcs drhiver ¢1-5)

-+

iboule de glace au choix Ou Petit dessert maison (nous consu[ter}

Notre cuisine est « faite maison » .
Dans la mesure du Possible, nous avons choisi de travailler en local avec des Produits de qua]ité,
issus d'une agriculture raisonnée et étl—n'ciue.

Ponne dégusta’cion !



5Pécialités de montagne ..

A Partagcr

Pour2 personnes minimum / Prix affiche par Pcrsonnc)

Racdlette de Chartreuse au lait cru 24.50€

(5@r\/i avec assiette de charcuteric, pommes de terre et salade ver‘ce)

Fondue 5avoyardc (E_mmental, Bcaumcort et Comté), servie avec salade verte
X nature 20.50€
X auxcepes 23.50€

X suppl. (Charcuterie 7€

Menu enfant Raclette- 15€

Sirop oujus de pomme bio
+ Rac]ettc + charcuterie et salade verte (un/quemcnt s/ deux adultes au minimum partage cette 5/:)6’(:/}3/1'136')

+ ] }DOUIC de lace etit desser’c maison (nous consulter
g P



| es desserts - 9€

Sélection de Fromages locaux (9)

Baba (sans rEum) aux agrumes, mascarpone a Ia vani”e (*1-5-9)
Fommc compotée, sablé brcton, caramel , mascarpone (*1-5-9)

f:ondant au chocolat \/alrhona et glace vani”e (*1-2-5-9)

| es glaccs & sorbets artisanaux

QI&CCS C!CS AIPCS

inclus dans les menus (maximum 3 boules au choix)

i boule %€ / 2 boules 6€ / % boules 8€50

Nos glaccs (+9)

\/ani”e, chocolat, caramel au beurre salé, cl—\artreuse, cl—yétaigne

Nos 5orbcts

Fraise, framboise, mangue, citron

]n{:ormations surles a"crgéncs
Cer‘tains de nos Piats Pcuvcnt contenir des molécules a”crgisantes tels que:

i/ Céréalcs contenant du g[uten (ble, scig]c, orge, avoine, éPcautrc, kamut) 2 /Fruits a coques (amandes, noiscttes, noix, noix de cajou,

pécan, macadamia, du Brésil, du deensland, Pistac!‘nes) 3 /Crustacés 4/ (Céleri 5/ (F ufs 6 /Moutarde 7/Foissons S/SOja 9 /| ait (3
comPris de lactose) 10/ Ar\lﬂyc{ridc sulfureux et sulfites en concentrations de Plus de i Omg/kg ou IOmg/l. 11,/ (Graines de sésame 12/

Lupin 13 /Arachides i‘%/Mo”usques

TVA & service comPris/ Origine desviandes : [France. N¢, élevé et abattu en [France



